Frischkasekartoffeln

100 g Kartoffeln

30 g Frischkase light mit Krautern

30 g geraucherter Putenschinken in Scheiben
Salz

Pfeffer

Schnittlauch

Die Kartoffeln waschen und kochen. Den Frischkase mit Salz und
Pfeffer wiirzen. Die

Schnittlauchréllchen dazugeben. Den Putenschinken in feine
Scheiben schneiden

und unterruhren.



Die Kartoffeln der Lange nach aufschneiden und etwas aushéhlen.
Den Frischkase

einfillen und mit frischen Krautern anrichten.



